[Les Folies de Valérie

Nog maar enkele weken en dan is het zover... Kerstmis, Oudjaar en een
nieuw jaar! Een moment om je te omringen met de mensen die je graag ziet.

Graag stelt Les Folies haar menu voor.
Zo kunnen jullie nog meer genieten van elkaars gezelschap.




[es Folies de Valérie

Hoewel Kerstmis traditioneel op 24, 25 en 26 december wordt gevierd,
kan u al genieten van onze gerechten vanaf vrijdag 19 december.

Traditionele Kerstmenu 2025-2026
€65,00 pp.

Voorgerecht

Zalm Bellevue en grijze garnalen: klassieker zoals het hoort
of

Feestelijk assortiment van koude voorgerechtjes: 2 vis en 2 vlees

Soepen

Velouté van tomaat en mascarpone: kippenballetjes (soep)
of

Créme van pompoen en wortel: gebakken spekjes (soep)

Hoofdgerecht

Op lage temperatuur gegaard varkenshaasje duroc d'olives:
seizoensgroenten, jus van rode wijn met veenbesjes en gratin

of

Gevulde kalkoenrollade:
seizoensgroenten, onze gekende druifjessaus en gratin

Dessert

Zoete afsluiter: karamel, vanille en toets van speculaas

Eventuele aanpassingen in het menu

Wenst u het varkenshaasje te vervangen door wild: filet van hert (+ €6,50 pp.)
Visgerecht i.p.v. vleesgerecht: Zeebaars met ravioli van coquille en
champagnesaus.

De gratin kan vervangen worden door 4 kroketjes pp.

(Graag alles duidelijk te vermelden bij reservatie.)
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Gerechten ala carte

Klassieke koude voorgerechten a la carte €22,50

Zalm Bellevue en grijze garnalen: klassieker zoals het hoort
of
Feestelijk assortiment van koude voorgerechtjes: 2 vis en 2 vlees

Soepen a la carte met garnituur €11,50 per liter

Velouté van tomaat: mascarpone en kippenballetjes
of
Créme van pompoen en wortel: gebakken spekjes

Hoofdgerechten a la carte alles inbegrepen

Gevulde kalkoenrollade, seizoensgroenten, onze gekende druifjessaus
en gratin €27,50 pp.

of
Op lage temperatuur gegaard varkenshaasje duroc d'olives: seizoensgroenten,
jus van rode wijn met veenbesjes en gratin €28,50 pp.
of
Filet van hert: seizoensgroenten, jus van rode wijn met veenbesjes
en gratin €33,50 pp.
of
Zeebaars met ravioli van coquille en champagnesaus €31,50 pp.

Bij de hoofdgerechten a la carte kan de gratin vervangen worden door
5 kroketjes pp. (Graag dit duidelijk te melden bij reservatie!)

Extra saus

Druifjessaus, jus van rode wijn met veenbesjes of champagnesaus
€10,00 per halve liter

Zoete afsluiter a la carte

Karamel, vanille en toets van speculaas €12,50 pp.
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Feestelijke menu oud op nieuw 2025-2026
€75,00 pp.

Menu

Salade folies: scampi, garnaaltjes, gerookte zalm, coquille
klassieke bieslookvinaigrette + broodje

of
Trio: terrine van fazant, filet van kwartel, gerookte eend
balsamico en chutney + broodje

*k*

Créme van knolselder, ravioli van truffel en serranoham (soep)

*k*

Kabeljauwhaasje met kruidenkorst: seizoensgroenten,
champagnesaus gratin of kroketjes

of
Filet van rund of hert: jus van oude port, seizoengroenten gratin of kroketjes

*k*

Karamel, vanille en toets van speculaas

Deze volledige menu is enkel te verkrijgen bij oud op nieuw. NIET Bl] KERSTMIS.
Onze traditionele Kerstmenu kan u ook verkrijgen bij oud op nieuw of u kan
kiezen uit onze a la carte gerechten.

Diverse extra’s te verkrijgen bij
Kerstmis en Oud op nieuw

Huisgemaakte aperitief op basis van gin €21,50 per 75cl
Tapasschotel: trio van charcuterie, tapenade, kaas, olijfjes en
broodsticks €11,50 pp. (vanaf 2 personen)

Bruscettaschotel €6,50 pp. geroosterd brood, tomaatjes en look (vanaf 2 personen)
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Afhalingen bij de feestdagen

Pré en after Kerstdagen: 19-20-21 december - 26-27-28 december.
Gelieve deze bestellingen goed op voorhand door te geven!

Traditionele dagen

24 december van 14.00 uur tot 18.00 uur
25 december van 10.30 uur tot 14.00 uur
31 december van 13.00 uur tot 18.00 uur

Hoe kan U bestellen?

Onze menu'’s zijn enkel geldig voor het ganse gezelschap.
Voor bestellingen kan U Les Folies bereiken:
0477/30.68.25 of via mail info@lesfoliesdevalerie.be

BESTELLINGEN ENKEL GELDIG NA BEVESTIGING van Les Folies!

Tot wanneer kan U bestellen?

Bestellingen voor Kerstmis zijn mogelijk tot dinsdag 16 december 2025.
Oud op nieuw tot zondag 28 december 2025.

Graag duidelijk uw keuze van gerechten door te geven bij uw bestelling.
Kwaliteit blijft prioriteit van Les Folies. Het aantal bestellingen zijn beperkt.
Wees er dus tijdig bij. Aanpassingen zijn in deze drukke periode NIET mogelijk.

Belangrijke info na Uw bestelling.

U krijgt een duidelijke omschrijving mee voor het opwarmen van de
gerechten.
Diverse gerechten worden gepresenteerd in porselein. Hiervoor vraagt
Les Folies GEEN waarborg. Enkel het vertrouwen en respect voor het
concept van Les Folies.

Betaling

Na bevestiging van Les Folies kan dit via overschrijving of cash bij afhaling.
Rekeningnummer: BE79 2350 0677 2733

Geniet van de kleine dingen: omring elkaar met liefde!
Dank voor het blijvend vertrouwen in Les Folies: op naar een positief 2026!
Liefs, Valérie en Jeroen.




